
'WINE LOVERS'

Ruta de maridajes de lujo en los mejores hoteles de
Barcelona

Coincidiendo con la Barcelona Wine Week (BWW) se estrena el Hotel Wine Fest, que se anuncia como “el
primer festival que fusiona la excelencia vinícola y el lujo hotelero” hasta el 7 de febrero
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El vino está conquistando los mejores hoteles barceloneses. En el lujoso Hotel
Mandarin Oriental de Barcelona han programado a lo largo de este año hasta nueve
experiencias enológicas con bodegas “cuidadosamente seleccionadas” que maridan
sus vinos con un menú degustación elaborado en uno de sus restaurantes:
Moments, Blanc o Terrat. Representantes de las bodegas junto con el head
sommelier de Mandarin Oriental, Cristian Sánchez, explicarán el maridaje y los
vinos elegidos en cada cena, que se ofrecen entre los 160 y los 280 euros por
comensal. 
La segunda edición de sus Wine Dinners se inaugura el próximo miércoles 7 de
febrero con Bodega López de Heredia Viña Tondonia y la presencia de María José
López de Heredia, CEO y biznieta del fundador de esta bodega riojana, y de su
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esposo y director comercial, José Luis Ripa. En marzo será el turno de Alma
Carraovejas con Pedro Ruiz Aragoneses, en abril de la bodega californiana Father
John, en mayo de Mas d’en Gil del Priorat con Marta Rovira, en junio la bodega
seleccionada es Can Ràfols dels Caus de la DO Penedès, en julio será Attis Bodega y
Viñedos de la DO Rías Baixas, en octubre Abadal de la DO Pla de Bages con Ramon
Roqueta y cerrará los Wine Dinners en noviembre Maison Chapoutier del Ródano.

En cada edición de la BBW se celebra el Hotel Wine Fest
Hotel Wine Fest

Y coincidiendo con la Barcelona Wine Week (BWW) se estrena el Hotel Wine Fest,
que se anuncia como “el primer festival que fusiona la excelencia vinícola y el lujo
hotelero”. Hasta el 7 de febrero reúne a cinco denominaciones de origen (Cava,
Penedès, Jumilla, Yecla y Bullas) maridando sus vinos con tapas y platillos en los
hoteles El Palace Barcelona, Almanac Barcelona, Cotton House, Majestic
Hotel & Spa, Monument Hotel, Claris Hotel & Spa, Kimpton Vividora, Neri
Relais & Châteaux y Wittmore Hotel. El proyecto nace de la mano de
Gourmeet, creadores del festival gastronómico Hotel Tapa Tour, en colaboración
con la BWW. 
Lee también

'Wine spa', catas, paseos en globo y otras diez
experiencias para exprimir el mundo del vino
Magda Bigas
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